Cote Rétie ,
Vignobles Levet 92/100
Améthyste 2019

Robe rubis profonde encore jeune avec des nuances bigarreau, limpide
et brillante, avec de |'épaisseur et un jambage multiple. Le nez est fin et
racé ; il développe des parfums de fruits noirs, de fruits a noyaux, de
zan mais aussi des notes minérales (ardoise chauffée). Il y a de la pu-
reté dans ce nez avec a |'aération quelques notes d'élevage qui s'expri-
ment avec délicatesse sans nuire a l'expression de la Syrah. En bouche
beaucoup de charme et de la tendresse avec une attaque pleine ronde
voire veloutée qui restitue ces parfums de fruits noirs et de zan. A l'évo-
lution c'est un vin plus puissant avec un joli grain, de la matiére, de la
fraicheur ainsi que quelques tanins qui ont besoin encore de s'assagir.
L'ensemble est réussi, typé on peut lui prédire un bel avenir. Finale sur
la griotte et sur des notes vanillées.

DVE vous en dit plus : Méme si ce Cote Rotie est bien jeune il fait
preuve d’élégance.

cote de beeuf a la moélle ou grenadin de veau aux entre 16-18°C. \

pleurotes.
m 7 000 Bouteilles 75 ClI dans les 3 a 8 ans.

m 100% Syrah
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Type de viticulture : Raisonnée sans certification transmise.
Informations complémentaires:

Visite : Non, Dégustations : Oui / Gratuites : Non, Accueil des groupes : Sur RDV
Chambres d’héte ou gite : Non /, Table d’héte : Non
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